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VINTURI

Este aireador de vino ha llegado al mercado para solucionar un problema que todos los
aficionados al vino tienen, decantar el vino, algo fundamental para saborear el vino en todo
su esplendor.

Hay que reconocer que cuando vamos a abrir una botella, queremos comenzar a degustar el
vino al instante y ya se sabe que para que el vino demuestre todas sus caracteristicas, olores,
sabores, etc., debemos dejar pasar cierto tiempo, entre 20 minutos y una hora dependiendo
de la fortaleza del mismo.

El aireador Vinturi soluciona toda esta espera al instante, colocado sobre la copa de vino que
se vaya a servir, lo decanta instantdaneamente mediante un proceso fisico enunciado por el
italiano Vinturi (1746-1822) que dice que cuando un fluido pasa por una seccién de didmetro
menor disminuye su presion. Al incorporar dos tubos en aquel punto del conducto vy, por
diferencia de presién, se produce la entrada de aire y como consecuencia la oxigenacién
inmediata del vino.

CARACTERISTICAS

- Elaireador Vinturi permite oxigenar el vino al mismo tiempo que lo sirve en la copa.

- Utilice Vinturi sélo para la cantidad de vino que desee consumir.

- El aireador Vinturi incluye ademas un stand antigoteo, asi como una bolsa para
llevarlo de viaje y un filtro para residuos. Es facil de limpiar, no absorbe olores ni se
deteriora con el tiempo al estar fabricado con materiales de la mas alta calidad.

- Medidas: 14x5 cm.



